Les Entrées et salades
AVEC L’APERO (ou sans) : Assiette de cochonnailles

3,90€

Jambon cru, Rosette, saucisse sèche
Assiette LYONNAISE : 







8,70€

L’assiette de cochonailles + la cervelle de canuts préparé par le chef

L’ASSIETTE TAPAS D’HIVER
pour 2 :18,60€    Pour 1 : 9,80€


Tartine chaude de reblochon, Accras de morue, Samoussa, Beignets, S. verte
LES SOUPES : SOUPE de POISSON




7,90€

SOUPE de LEGUMES (selon arrivage)




5.90€

SALADE BRESSANE                      Maxi : 10,50 €
    Mini : 6,30 €
Foie et Emincé de volailles, lardons, mais, croûtons, salade verte

SALADE CEASAR                
      Maxi 10,50€     
Mini 6,30€

Mais, blanc de volailles, grana padamo, croutons, olives noires, sauce fromage
SALADE DE CHEVRE CHAUD   
Maxi 10,50€     
Mini 6,30€
Chèvres secs  chauds, lardons, tomates, champignons, pignons de pin, Salade verte 

SALADE GOURMANDE


Maxi 10,50€     
Mini 6,30€
Terrine de canard, haricots vert, asperges, tomates,  salade verte
SALADE  DOUCEUR



Maxi 10,50 €

Mini 6,30 €
Artichauts, tomates, noix et amandes, graines, figues et pommes olives vertes

SALADE RICHE=SALADE DOUCEUR+FOIE GRAS (2 tranches sur toast) +7,80€

SALADE MARINE



Maxi 12.80€     
Mini 7,30€
Poisson blanc, crevettes, saumon, miettes de crabe, tomates, salade verte

 Assaisonnée à  l’huile d’olive et basilic
SALADE PERIGOURDINE               Maxi 14,90€     
Mini 8,30€

Foie gras (2 tranches sur toast), magret de canard, salade verte


